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In grassetto gli alimenti che provocano allergie (Reg. UE 1169/2011 Allegato II)
In assenza di prodotto fresco si userà prodotto congelato a bordo
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In grassetto gli alimenti che provocano allergie (Reg. UE 1169/2011 Allegato II)
In assenza di prodotto fresco si userà prodotto congelato a bordo

Sfiziosi

CAVIALE GIAVIERI 30 GR O 50 GR	 € 80,00 - 100,00
glutine, pesce

BRUSCHETTA CON BOTTARGA	 € 4,00
glutine, pesce

BRUSCHETTA CON RICCI	 € 5,00
glutine, pesce  

BRUSCHETTA BURRO E CAVIALE	 € 6,00
glutine, pesce, lattosio

TRIS BRUSCHETTE	 € 15,00
glutine, pesce, lattosio

ACCIUGHE DEL CANTABRICO, BURRO E PANE TOSTATO	 € 18,00
glutine, pesce, lattosio

SALUMI DI PESCE	 € 15,00
pesce



In grassetto gli alimenti che provocano allergie (Reg. UE 1169/2011 Allegato II)
In assenza di prodotto fresco si userà prodotto congelato a bordo

Antipasti Crudi

CRUDO DEL CAICCO per una persona	 € 25,00
crostacei, pesce, molluschi
gamberi, scampi, ostriche, alici marinate, tonno, cannolicchi, fasolari, 
tartara di pesce bianco

OSTRICA	 € 3,00 CAD.

TRIS TARTARA	 € 16,00
tonno, gambero, pesce bianco

TARTARA DI TONNO	 € 12,00
pesce

TARTARA DI PESCE BIANCO	 € 12,00
pesce

CARPACCIO DI GAMBERO	 € 15,00
crostacei

CARPACCIO DI TONNO	 € 12,00
pesce

CARPACCIO DI PESCE BIANCO	 € 12,00
pesce

CRUDO DI GAMBERI	 € 15,00
crostacei

CRUDO DI SCAMPI	 € 20,00
crostacei



In grassetto gli alimenti che provocano allergie (Reg. UE 1169/2011 Allegato II)
In assenza di prodotto fresco si userà prodotto congelato a bordo

Crudi Fusion

SUSHI DI GAMBERO E ZUCCHINA. UOVA DI SALMONE, 	 € 5,00 CAD. 
MAIONESE ALL’AGLIO

pesce, uova, aglio

FRUTTO DELLA PASSIONE CON GAMBERO	 € 6,00 CAD.
crostacei

TARTARA DI TONNO, RUCOLA, MANGO,	 € 16,00 
MAIONESE AL CAPPERO

pesce, uova

TARTARA DI ORATA, RUCOLA, PAPAYA,	 € 14,00 
MAIONESE ALL’AGLIO

pesce, uova, aglio

CARPACCIO DI ORATA, POMODORO SECCO,	 € 14,00 
AVOCADO E LA SUA MAIONESE, BASILICO

pesce, uova

CARPACCIO DI TONNO, CIPOLLA, PEPERONE DOLCE,	 € 14,00 
MAIONESE DI CAPPERO

pesce, uova

CARPACCIO DI SALMONE CODA NERA, CAVIALE	 € 16,00 
E UOVA DI SALMONE

pesce



In grassetto gli alimenti che provocano allergie (Reg. UE 1169/2011 Allegato II)
In assenza di prodotto fresco si userà prodotto congelato a bordo

Antipasti Cotti

CROCCHETTE DI BACCALÀ	 € 4,00 CAD.
pesce, mollica, burro, farina, aglio, peperoni, salicornia

ARANCINA AL NERO DI SEPPIA	 € 4,00 CAD.
molluschi, riso, mollica, burro, farina, cipolla, peperoni

DADOLATA DI POLPO	 € 12,00
molluschi, sedano, carote

TAGLIATA DI TONNO	 € 16,00
pesce, glutine

CAPONATA DI TONNO	 € 12,00
pesce, glutine, sedano, aceto

TRIS CALDO	 € 16,00
INVOLTINO DI PESCE SPADA

glutine, frutta secca (uva passa, pinoli), pesce, cipolla, menta, miele,  
arancia, limone, acciuga

POLPETTA DI TONNO
glutine, uova, pesce, aglio, menta

SARDE A BECCAFICO
glutine, frutta secca (uva passa, pinoli), pesce, cipolla, limone, arancia

PARMIGIANA DI PESCE SPADA	 € 12,00
pesce, lattosio

PEPATA DI COZZE	 € 12,00
aglio, limone, molluschi

ZUPPA DI COZZE E POMODORO	 € 14,00
aglio, molluschi, pomodoro



In grassetto gli alimenti che provocano allergie (Reg. UE 1169/2011 Allegato II)
In assenza di prodotto fresco si userà prodotto congelato a bordo

Coperto € 3,00

Le Paste

FETTUCCINA CON ARAGOSTA	 € 35,00
glutine, aragosta, crostacei, brandy, sedano, pomodoro, carota, aglio

COUS COUS DEL RAIS	 € 16,00
glutine, pesce, frutta secca (mandorle), sedano, aglio, cipolla, cannella, alloro

LINGUINE AI RICCI	 € 25,00
glutine, pesce, aglio, crostacei

LINGUINE TONNARA	 € 18,00
Tonno, bottarga, mollica, zeste di limone, zucchine, aglio
glutine, pesce

LINGUINA CON VONGOLE	 € 22,00
glutine, molluschi, aglio

BUSIATA PESCE SPADA, MANDORLE, MOLLICA,	 € 18,00 
MELANZANE, MENTA

glutine, pesce, frutta secca (mandorle), sedano, brandy, crostacei, aglio, cipolla

BUSIATA TRIZZANA	 € 18,00
gamberi, scampi, vongole, cozze, pomodoro, aglio, cipolla
glutine, crostacei, molluschi, sedano, brandy

BUSIATA GAMBERO, PISTACCHIO, BOTTARGA, 	 € 20,00 
POMODORO	

glutine, pesce, crostacei, frutta secca (pistacchio), sedano, brandy, aglio, cipolla

FETTUCCINE SCAMPI E TARTUFO	 € 25,00
glutine, crostacei, sedano, brandy, aglio, cipolla



In grassetto gli alimenti che provocano allergie (Reg. UE 1169/2011 Allegato II)
In assenza di prodotto fresco si userà prodotto congelato a bordo

Secondi

ARAGOSTA O ASTICE	 150 €/KG

SCAMPI	 120 €/KG

GAMBERI	 120 €/KG

PESCE DEL GIORNO	 70 €/KG

FRITTURA MISTA DI PESCE (GAMBERI, CALAMARI,	 € 18,00 
CAPPUCCETTI, MISTO FRITTO)

glutine, pesce, molluschi, crostacei

FILETTO DI TONNO	 € 18,00
scottato / media cottura / ben cotto

servito con olio, menta e origano

VENTRESCA DI TONNO	 € 18,00
ben cotto

servito con olio, menta e origano

PESCE SPADA	 € 18,00
servito con olio, menta e origano

TONNO CON CIPOLLA IN AGRODOLCE (ACETO E ZUCCHERO)	 € 18,00
glutine

Contorni

TUNNAREDDA	 € 6,00
arance, finocchi, olive, origano, aringa affumicata

INSALATA VERDE	 € 4,00

INSALATA MISTA	 € 5,00
iceberg, carote, pomodoro, radicchio

SICILIANA	 € 5,00
pomodoro, cipolla, origano, olive, capperi, acciuga

PATATE AL FORNO / FRITTE / AL VAPORE	 € 4,00

VERDURE GRIGLIATE	 € 7,00
zucchine, peperoni, funghi, cipolla, patate, melanzane



SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE

1.Cereali contenenti glutine, cioè: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati 
e prodotti derivati, tranne: 

a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio (1);

b) maltodestrine a base di grano (1);

c) sciroppi di glucosio a base di orzo;

d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agri-
cola. 

2.Crostacei e prodotti a base di crostacei. 

3.Uova e prodotti a base di uova.

4.Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:

a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi; 

b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino. 

5.Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6.Soia e prodotti a base di soia, tranne: 

a) olio e grasso di soia raffinato (1);

b) tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa natura-
le, tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di soia; 

c) oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia;

d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia.

7.Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne:

a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine 
agricola; 

b)lattiolo.

8.Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), 
noci (Juglans regia), noci di acagiù (Anacardium occidentale), noci di pecan [Carya illinoinensis 
(Wangenh.) K. Koch], noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci maca-
damia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia), e i loro prodotti, tranne per la frutta a gu-
scio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola. 

9.Sedano e prodotti a base di sedano. 

10.Senape e prodotti a base di senape. 

11.Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

12.Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini 
di SO2 totale da calcolarsi per i prodotti così come proposti pronti al consumo o ricostituiti 
conformemente alle istruzioni dei fabbricanti. 

13.Lupini e prodotti a base di lupini. 

14.Molluschi e prodotti a base di molluschi. 


